CATALEG c’est la bisbal

cestlabisbal@ieslabisbal.cat



OLI D’OLIVA

- Ingredients: Olives de tota mena.

- Quantitat: 2L

- Data de caducitat: No té data de caducitat.

- Proveidor: Trull Jacas Vidal.




Llonganissa

- Ingredients: Magre de porc,sal, pebre, sucre

maltodextrina, antixdant E331 i E301, tripa de

porc naturual , colorant E120.

-Pes: 400 g 22.50/kg €

- Data de caducitat: 2-3 mesos : 9,50/unitat €

- Proveidor: Carnisseria Jordi

23,50/kg €
10,50/unitat €




Bull blanc | negre

- Ingredients: Carn magre i panxeta
- Pes: aprox 450 g
- Data de caducitat: 2 mesos

- Proveidor: Carnisseria Jordi




Croissants :

- Ing redients: 250 gr de harina de fuerza o de panaderia (harina 000)

75 gr de levadura fresca

125 ml de agua tibia

750 gr de harina de fuerza o de panaderia (harina 000)
50 gr de azucar

450 gr de mantequilla

30 gr de sal
e agua (la que admita)

- Proveidor:

Can Roda




Croissant banyat de xocolata

- Ingredients:

250 gr de harina de fuerza o de panaderia (harina 000)

75 gr de levadura fresca

125 ml de agua tibia

750 gr de harina de fuerza o de panaderia (harina 000)
50 gr de azlcar

450 gr de mantequilla

30 gr de sal

agua (la que admita)

- Proveidor:

Can Roda




Mini napolitanas:

- Ingredients: 1 lamina de hojaldre rectangular.

1 tableta de chocolate para postres (100 g)

1 huevo.

2 cucharadas soperas de virutas de chocolate (opcional)
2 cucharadas soperas de almendras fileteadas (opcional )

hon =

- Proveidor:

Can Roda

0,15¢€ 0,30€

unidad

P.C unidad




Ensaimades

- Ingredients:

750 gr. de harina

4 huevos XL

200 gr. de manteca de cerdo

180 gr. azucar

40 gr. de levadura prensada (fresca)
1 vaso de leche (300 ml.)

azucar glass

- Proveidor:
Can Roda

- Preu: 1,50 (el gran ) 1 (petita )

0,801

1,25
unitat




Mel Ecologica

- Proveidor: Molsa

- 450ml

9,95€
unidad

P.C




Aigua mineral

Una ampolla petita d'aigua mineral.
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0,30€ 0,45€
P.C unidad _ unidad




Suc de taronja/pinya

Un got de suc de taronja, pinya, poma o préssec a l'eleccio del client.

0,30€ 0,45€
unidad Y& | unidad




